
veg wrap
 

DHARAVI PANEER ROLL  .............. 15.--
Sérac indien tandoori. poivrons

CHAPATI wraps
COLABA CHICKEN ROLL  ............... 16.--
Dés de poulet cuits au tandoor 
poivrons, oignons

WORLI LAMB KABAB ROLL .......... 16.--
Brochette d’agneau haché
cuite au tandoor, poivrons

JUHU FRESH CHICKEN ROLL  ....... 16.--
Dés de poulet cuits au tandoor 
menthe fraîche, laitue

MAHALAXMI CHAPATINI ...............17.--
Filet de poulet frit, tomates,
mozzarella

Fried SIDES
ALOO PAKORAS  ............................... 7.--
Frites indiennes

ONION BHAJIS  ..................................6.--
Oignons frits

SAMOSAS VÉG (2 pièces)  ..............8.--
Pommes de terre et petits pois

SAMOSAS AGNEAU (2 pièces)  ... 10.--

SAMOSAS POULET (2 picèces)  ... 10.--

CALAMARS PAKORAS  ................. 12.--

CREVETTES KOLIWADA  ............... 14.--
Très piquant !

pav
VADA PAV (2 pièces)  ...................... 10.-- 
Beignet de pommes de terre

CHICKENBURGER PAV  ....................15.-- 
Filet de poulet pané, salade

+ tranche de Cheddar  ............................ +2.--

VEG BURGER PAV  ............................ 14.--
Galette de légumes maison

+ tranche de Cheddar  ............................ +2.--

MASALA PAV (2 pièces) ................... 7.--
Simplement à la sauce masala

PAV BHAJIS  ........................................ 14.--
Purée de Légumes servie avec 2 pav

+ Gruyère râpé  ......................................... +2.--
+ Extra pav ............................................+2.--

bar food

Indo-Chinese
CHILI CHICKEN  ................................. 19.--
Emincé de poulet  
piment vert, ail, gingembre

POULET MANCHURIAN  ................. 19.--
Boulettes de poulet haché 
poivrons, ail, gingembre

POULET LESHOONI  ......................... 19.--
Emincé de poulet 
ail, gingembre, piment vert

VEG MANCHURIAN  ........................ 16.--
Boulettes de légumes, ail, gingembre

Fresh Salads
MUMBAI  .............................................. 12.--
Tomates, oignons, concombres

DELHI  .................................................... 16.--
Poulet tikka, concombres, romaine

Sur demande, nos collaborateurs vous 
renseigneront volontiers sur les ingrédients 
présents dans nos plats qui sont susceptibles 
de provoquer des allergies ou des 
intolérances.

Origine des Viandes
Poulet: Suisse      Boeuf: Suisse
Agneau: N. Zélande/ Australie

Prix en CHF et  TVA incluse

« l’astérisque (*) signifie que 
le plat ne répond pas aux exi-
gences du label Fait Maison»



KABABS
POULET TIKKA / MALAI  ................ 18.--

AGNEAU SEEKH KABAB  ................ 18.--

CREVETTES TANDOORI  .................20.--

PANEER TIKKA  ................................... 16.--

sharing PLATE
Naan (gruyère, piment)
Oignons Bhajis, Calamars Pakora
Crevettes Koliwada, Seek Kabab,
Poulet Tikka.

Plateau  pour 6/8 personnes ............ 100.--

Plat           pour 3/4 personnes  .............55.--

Assiette  pour 1/2 personnes  .............30.--
naans & rices 

NATURE  ..................................................5.--

+GRUYÈRE AOC  ..............................+3.--

+MOZZARELLA  ...............................+2.--

+TOMATE ............................................+1.--

+AIL  .......................................................+1.--

+PIMENT  .............................................+1.--

NAAN SIGNATURE ...............................9.--
Oignons, gruyère, mozza, piment

RIZ BASMATI ........................................6.--

VEG PULAO  ..........................................9.--

CurrIes
BUTTER CHICKEN  ............................24.--

POULET TIKKA MASALA  ...............22.--

CREVETTES VINDALOO  .................22.--

BOEUF KORMA  .................................22.--

AGNEAU MADRAS  ..........................22.--

AGNEAU ROGAN JOSH  ................22.--

chef specials
POULET TANDOORI  ........................24.--

POULET KALMI KEBAB  ...................24.--

SOURIS D’AGNEAU RAAN .............24.--

veg CurrIes
PALAK PANEER  .................................. 18.-- 

VEG KHOLAPURI  ............................. 16.--

DHAL MAKHNI  .................................. 16.--

DHAL TADKA  ..................................... 14.--

CHANA MASALA*  ............................ 16.--

BAINGAN BHARTA  .......................... 16.--

desserts
CREME DE MANGUE*  .......................9.--

KULFI  ....................................................... 7.--
Mangue, nature

BOULE DE GLACE  ...............................4.--
 Oh Gelato! Artisan glacier 

 Demandez les parfums

curries 
n’kababs 

Sur demande, nos collaborateurs vous 
renseigneront volontiers sur les ingrédients 
présents dans nos plats qui sont susceptibles 
de provoquer des allergies ou des 
intolérances.

Origine des Viandes
Poulet: Suisse      Boeuf: Suisse
Agneau: N. Zélande/ Australie

Prix en CHF et  TVA incluse

« l’astérisque (*) signifie que 
le plat ne répond pas aux exi-
gences du label Fait Maison»


